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Gourmet Quartier

Die Funt Hofe bieten nicht nur ein aufier-

gewdhn

iches Shopping-Erlebnis, sondern

auch kulinarische Uberraschungen

Café Kunsthalle

Nicht nur fur Kunstliebhaber
Das Catée Miinchner Freiheit ist langst ei-
ne [nstitution, Jeizt haben die Besitzer
mit dem Café Kunsthalle ein weiteres Lo-
kal in der Innenstadt erdffnet. Ein Ort

?UH'Eﬂhﬁﬁlﬁﬁigﬂﬁﬁhﬂr'ﬁﬂrdﬂﬂfﬂﬁrﬁﬂ-

sigen Fensterfronten, DesignerInterieur
und vielen Grinpllanzen. Zu essen gibi
es leckere Snacks wie Sondwiches, Cro-
ssants und Brioches, Besonderer Tipp
fiir Eilige: das Colfeeto-go-Angebaot

ein Liter Filterkaffee in der Thermostle-
sche fur 6,50 Mark

Cala Kunsthalle; Theatinerstr, 8, M-lnneastadt Tel. 20 80 2}
29 Difen; tagl. 9-20 U Keine Kreditkarten,

é tricaffé

Snacks aut italienisch

Gleich neben dem Colé Kunsthalle ver
sprivht & tricaffé italienisches Flair. Im ge-
schitzten quadratischen innenhof der
Funt Hofe sitzen die Gaste von Marz bis

Ence Okloper zaischen drei Magnolien
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in der Sonne - und gen elien den schon
sten Ausblick aul die Lochblechfassade,
dem besonceren Merkmal cer neuen
Finkaulspassage. Flechistiihle und kleine
runce Metalltische erinnern an eine coo
le, junge Trattaria in lalien. Das Kichen
angebot von & tricaffé bietet kdstiche
sudlandische Zwischenmahlzeiten, die
treyndlich serviert werden. Tramezzini,
Panini, Crostini, Cornette oder Fococeia
die Snackliebhaber kommen aut ihre
<osten, Das Wasser ces Kunstbrunnens
slatschert wahrenddassen bervhigend
dahin. Und wenn es einmal regnet:
Auch drinnen ist es bellissimal
& tricoffé: Theatinerstr, &, M- lnnenstedt Tel 2080 71 31
Offen: 1agl. 8-21 Ube. Hzine Kreditkarten,

Schumann's Tageshar
Stilvolle Vielfalt

Mit seinem neven Lokal Gberzeugt Char-
les Schumann nicht nur die Cocxiail
Fans. Grolie Fenster und klares Design

sorgen in sainem neven Fok-Calé mit

Bar tur grofistadtisches Ambiente. Helle,
unpolierte Marmorwande kontrastieren
mit dem dunklen Steinboden. Und auch
die taglich wechselnden Gerichte kén-
nen sich sehen lassen — as gibt Suppen,
Salate und andere feine Bistro-Speisen
fur zwischendurch. Die Getrankekarte
bietet die ganze Bandbreite von Kalfee
bis Cocktail, Maturlich sieht man in der
NEeUen Trjgeabc:r auch viele stommgaste
und Freunde von Charles Schumann,
Schumann's Tageshar: Matfeiste. 6, M-lnnenstadt,

Tel. 24 21 77 00. Otben: Mo-Fr 8-21 Uhr, 52 %:30-17:30 Uhe.
Keine Kreditkorten

Barista

In-Restaurant mit
Lounge-Charakter

Junges, trendiges Publikum bevolkert die
jungere Schwester des Pacific Times. Bis
zu siepeneinhalh Meter hehe Raume
schaffen viel Platz zum Genieflen der
Cocktails und leckeren Snocks. Bis unter
die Decke reichende Sprossenfenster mit
schmiedeeisernem Liergitier, Steinflias-
beden, Milchglos-Kugellampen und

En::-hi;_}[:-”?r_- Wiinde SOTCen far Atmosphé-

re und unfersireichen den Luungn'i_.hﬂ-
rakter des In-Lokals in den Finf Halken,
Erstklassig auch der Service: Bedient

CGaumenkreu-
aen in den
Fint Halen:
das Café
Kunsthalle
[ganz links)
ladt auf einen
schrnellen Kaof-
fee gin. Gour
mets schitzen
dagegen das
Ederer (Mitte]
mil seines
neven deuk-
schen Kiche.
Crute Drinks
und Flirtchan-
cen garanhe-
ren & tricalé,
Schumann’s

. .‘.-:'-i'-n - : lageshbar {lin-

M ke Seite un

hen) sowie
das Barista
diese Seite].

wird man an der Bar von Chet Richard
Baar immer dhers persénlich

Barista: Kordinal Foalhaber-Sar, 11, M-Innanstedi.

Tel. 20 80 21 80. Offen: Mo-Sa 10-1 Uhs. Kreditkorfen; EC.

Ederer

Hot Spot fir Gourmets

Bereits mit seinem Gasthaus Glocken
bach machte sich Karl Ederer bei Mun-
chner Gourmets einen Namen. Jetzt hat
der kunstsinnige Hotelier in den Finf H&
fen einen weiteren FeinschmeckerTem
pel eroffnet. Schon die Architektur mit
hohen Séulen, pastellfarbenen Wénden,
braunen Lederstuhle und der Edelholz
theke spricht fiir sich. Im Ederer werden
vorwiegend ckologische Predukte zu
ausgetallenen Gerichten wie Gemise-
salat mit OssietraKaviar aut roter Beete
und Saverrahm-Mus oder Kaninchenkeu-
le mit Olivenpolenta verarbeilet, Besoen-
ders kreativ sind die Nachspeisen: das
Hagebuttenmus mit Anancsscheiben
und Possionsfruchtsauce ist ein kleines
kulinarisches Wunder. Eine umtangrei
che Weinausweoh! rundet das edle Es-
sensangebot ab.

bderer: Kardinal-Faulbabar-Sr. 10, K- Innenstodt | Tel, 24 23
13 10. Offen: Mo-5a 11:30-15 Uhr und 18:30-1 Uhs.
Kreditkarten: AE, EC. VISA.
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